
VINIFICATION ET ELEVAGE 
Vendanges manuelles en petites caisses, pressurage par 

grappes entières, 24 mois sur lattes, remuage, dégorgement 
addition de liqueur d’expédition 


COMMENTAIRE DE DÉGUSTATION 

D’un joli or blanc pâle, s’évadent de petites bulles fines et 
nombreuses. Elle échappent des arômes de fleurs blanches 

et d’herbes fraîches. En bouche, l’attaque est fraîche et 
gazeuse, on sent un fruit mûr, un jus aux air d’agrumes et de 

citron vert. Sa pointe d’amers en finale lui donne un 
caractère pimpant, croquant et frais. 


ACCORD METS ET VINS 
Idéal en apéritif, canapés de poissons. 


POUR SE FAIRE PLAISIR 
2024 à 2027


CRÉMANT DE BOURGOGNE 
Blanc de Blancs  

	 Appellation : Crémant de Bourgogne Brut

 Couleur : Blanc de Blancs 

 Cépage : Chardonnay  
Sols : argilo-calcaire, sablonneux et marnes avec du silex


	 Exposition : Sud-Ouest
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